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GUT OBERSTOCKSTALL

2017 Maulbeerpark Gruner Veltliner

100% Gruner Veltliner Aus der Lage Maulbeerpark

URSPRUNG: Gerade einmal 150 Meter von den Veltliner Parzellen am Brunnberg entfernt, sind
die Weingarten im Maulbeerpark doch eine Welt fur sich. Eingesaumt und windgeschutzt von
Akazien und den namensgebenden Maulbeerbaumen entwickelt sich zwischen seinen Reben fir
gewohnlich ein warmes und ganz eigenes Mikroklima. Das nutzten unsere Vorfahren bis in die
spaten 1930er Jahre fur die Zucht von Seidenraupen, die sich ausschliel3lich von den Blattern des
Maulbeerbaumes ernahren. Nachdem die Seidenproduktion nicht mehr rentabel war, fokussierten
sie sich auf die Kultivierung von Reben, allen voran Griner Veltliner, der in den tiefgrindigen

Lossboden beste Bedingungen vorfindet.

BODEN: Braunerde & tiefgrindiger Loss. Gerade im Maulbeerpark machte sich die Umstellung
auf biodynamische Bewirtschaftung besonders positiv bemerkbar. Trotz der bisweilen extrem
heiBen Temperaturen sorgen ein lockerer, belebter und leichter Boden und ein breitgefachtertes

Wourzelsystem fir ein perfektes Gleichgewicht zwischen Zucker und Saure.

AUSBAU: Handisch in 25kg Kisten gelesen. Langsam und behutsam gepresst, spontan und ohne
Temperaturkontrolle vergoren: Der Wein entwickelt sich im Moment noch auf der Feinhefe im
Edelstahltank. Voraussichtlich wird er ungefiltert gefullt.

STILISTIK: Im Glas ist er strahlend goldgelb. Ein Wein mit dezentem Bukett nach Apfelkompott
und Krautertee mit einem Hauch von Schafgarbe und Quittengelee.

Am Gaumen ist er sanft und ruhig. Er ist betont trocken und marmoriert mit einer feingliedrigen

Frucht. Seine zarte Saure umrahmt die griffige Struktur und verleiht ihm viel Spannung und sein

langer Abgang fuhrt schlief3lich zu einer wunderbaren Balance.

17 Gault & Millau Punkte

Alkohol: 13,5 %vol
Im September 2019 als Landwein abgefullt

Kontrolle: biologisch-dynamisch nach demeter von Lacon kontrolliert
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